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THE TIME OF YOUR LIFE



TIMELESS MOMENTS

A pensar num dia tdo

importante, adaptamos os

NOSSOS espacos aos

momentos especiais.

Tem ao seu dispor um uasto
leque de alternativas, para
tornar a sua festa ainda mais

especial.
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MENUS

0Os nossos Chefs interpretam com
mestria, as qualidades dos
produtos da regido, respeitando as

suas origens.

Numa atmosfera festiva e
absolutamente incomparavel,
rodeada por mar e natureza,
experienciara uma gastronomia

exclusiva e auténtica.






CANAPES

COLHERES

Ceviche de salmao

Alheira com chutney de maca

Pato fumado com laranja macerada
Bacalhau assado com chutney de pimentos

BRUSCHETTAS/TOSTAS

Mousse de atum com ovo de codorniz

Pepino com queijo fresco e azeitonas @
Requeijdo com doce de abobora @

Salmao fumado com queijo creme e cebolinho

ESPETADINHAS

Tataki de atum com maionese de rabano picante
Camarao com sementes de sesamo

Mozarella, tomate cherry e manjericdo @

Satay de frango com molho de soja e amendoim

VEGETARIANO

Profiterole de queijo creme e doce de abobora @
Mini-quiche de curgete e caril com leite de coco @
Cogumelo com recheio de queijo creme @

Burrito de legumes @

SOPAS FRIAS EM COPO DE SHOT
Gaspacho Andaluz @

Meloa com vinho do Porto e hortela @
Beterraba, laranja e gengibre @

Manga e camarao

FRITOS

Croqguetes de vitela

Pastel de bacalhau com rucula frita
Chamuca com molho de tomate picante
Crepe de legumes com molho agridoce @

NOSSOS DOCES

Mini pasteis de natas
Minimacarrons @
Espetadinhas de frutas @)
Fofo de chocolate @)

4 pecas - 12,50€ por pessoa
6 pecas - 18,00€ por pessoa
8 pecas - 22,50€ por pessoa

@ Prato Vegetariano






ENTRADAS

Caldo verde estilo cappuccino,
crocante de chourico algarvio,
servido com broa de milho

Salada de camardo tigre com
espargo verde, gomos de laranja e
tomate bebe

Queijo de cabra gratinado com
mel, torta de tomate e nozes
Salmao marinado a casa, carpaccio
de beterraba, guacamole, molho
de mele mostarda

Meloa Cantaloupe com presunto
de pato fumado, avela e reducdo
de moscatel

BEBIDAS

Vinhos Tinto, Branco e Rose
selecdo Pestana
Refrigerantes, agua e cerveja
Café &cha

MENU SERVIDO

Pestana Viking
yde |

PEIXE

Salmao e camarao Black Tiger,
coentros frescos, limao e
gengibre, espargos verdes e
esmagado de batata.

Lombo de bacalhau confitado
com broa, pure de grao e cenoura
bebée assado

Peixe Galo em crosta de panko e
parmesdo, esparregado,
maionese de coentros e lima,
palitos de batata-doce.
Ossobuco de tamborilcom
papoila, molho de acafrao e
ameijoas, linguini com espargo
verde.

TIRA-GOSTO

Sorvete de manga com hortela e
agua tonica

Sorvete de limdo com xarope de
rosmaninho @

Sorvete de framboesa com
espumante @

Menu 3 pratos - 90,00€ por pessoa

(entrada, prato peixe ou carne, sobremesa)

Menu 4 pratos - 102,00€ por pessoa

(entrada, prato de peixe, tira-gosto, prato de carne, sobremesa)

CARNE

Supremo de pintada com molho
de cogumelos silvestres, batata
gratin e curgete salteadas
Lombinho de porco iberico com
mel e tomilho, puré de maca
“Reineta”, castanhas
caramelizadas

Perna de borrego assada com
alecrim e balsédmico, batata
esmagada com azeite, abobora
com canela

Bochechas de novilho marinadas
em cafe arabica e alecrim,
cogumelo Portobello, massa
pappardelle com vegetais

SOBREMESA

Tarte de macd com canela, gelado
de caramelo, chantilly e améndoa
Fofo de chocolate, abacaxi
macerado com coentros, sorvete
de framboesa @

Waffle “Chérie-Chérie” com
molho de baunilha, gelado de
COCoO, morango, chantilly, nutella
e améndoas caramelizadas @)
Brownie com gelado de menta e
chocolate, compota de frutos
vermelhos, vinho tinto e canela

@ Prato Vegetariano



MENU SERVIDO PREMIUM

Pestana Alvor Praia e Pestana Vila Sol

Numero minimo de pessoas: 20

ENTRADAS PEIXE CARNE

Bisque de sapateira, espuma de Lombo de corvina do Atlantico “Surf & Turf” lombo de novilho,

brandy, caviar avruga, pao de com crosta de améndoa, pure de camarao Black Tiger, jus

centeio crocante cenoura e gengibre e ervilha torta encorpado de vinho tinto, batata

De ervilhas, um aveludado com Filete de Cherne com ligueirdo, gratin e espargo verde

horteld e uma farofia aromatizada polpa de pimentos vermelhos, De leitdo em cozedura lenta, a

em trufa, po de azeitona e chourico frito e estufado de couve barriga estaladica, molho

rebentos @) coracao de boi balsamico, pera bébada em Porto,

Tartaro de atum fresco, manga Filete de pregado com buzios, pure de cenoura

com especiarias, rucula, vinagrete molho de salsa, risoto de Peito de pato com laranja, mel e

de coentros champanhe com espargos canela, feijao verde com bacon,

Cocktail de lagosta, toranja Do robalo, os filetes na chapa, pure de batata-doce

sanguina, mousse de abacate, esparregado de agrido, confit de Pernil de cordeiro confitado com

molho cocktail, folhas verdes tomate cereja e aveld torrada damascos e tomilho, polenta com

Burrata tenra e tomates chucha, azeite de chourico e curgete

azeite extra virgem, manjericao, TIRA-GOSTO

reducdo de vinagre balsamico, Sorvete de manga com hortela e SOBREMESA

pevides de girassol @ agua tonica @ “Petit gdteau” de chocolate, couli
Sorvete de limdao com xarope de de maracujg, gelado

BEBIDAS rosmaninho @ banana/choco, telha de amendoim

Vinhos Tinto, Branco e Rose Sorvete de framboesacom crocante @

selecdo Pestana espumante @ Tarte de améndoa e figo biologico,

Refrigerantes, dgua e cerveja salada de suprema de laranja, baga

Café & cha de gojie licor de améndoa @)

Mousse “Lemon Curd”, couli de
laranja, palito “La Reine”, trilogia de
macarrons e chantilly de
chocolate @)

Panna cotta de iogurte grego, lima
e semente de chia, frutos
silvestres e churro com canela (@)

Menu 3 pratos - 110,00€ por pessoa

(entrada, prato peixe ou carne, sobremesa)

Menu 4 pratos - 120,00€ por pessoa

(entrada, prato de peixe, tira-gosto, prato de carne, sobremesa)

@ Prato Vegetariano

O menu selecionado serda o me PO e as bebidas estdo incluidas




ENTRADAS

Sopa de tomate assado e
pimenta vermelha com espuma
de leite de améndoa e
manjericao, grissini

Creme de cenoura e coco com
gengibre, caril e sementes de
sesamo

Jardim de vegetais coloridos
sobre almofada folhada vegetal,
azeite virgem, vinagre de maca,
rebentos e frutos secos

Trouxa de tofu fumado e alho
francés, carpaccio de beterraba,
vinagrete de laranja

BEBIDAS

Vinhos Tinto, Branco e Rosé
selecdo Pestana
Refrigerantes, dgua e cerveja
Café &cha

MENU VEGAN

°ro minimo de pessoas: 2C

PRATO PRINCIPAL

Naco de seitan estaladicoem
manta de flocos de cornflake,
arroz carolino de espargos
verdes com aroma de trufas
Bife de quinoa bioldgico com
molho de cogumelos silvestres,
batata-doce esmagada com
azeite, flores de brocolos

Caril de tofu fumado, legumes
mediterranicos e grao-de-bico,
arroz basmati, amendoim
torrado

Almondegas de favas em molho
de caldeirada com acafrao,
azeitonas, batatas a rodelas,
coentros

Menu 3 pratos - 110,00€ por pessoa

(entrada, prato peixe ou carne, sobremesa)

Menu 4 pratos - 120,00€ por pessoa

(entrada, prato de peixe, tira-gosto, prato de carne, sobremesa)

SOBREMESAS

Panna cotta de leite de
améndoa, péra bébadaem
calda de citrinos e baunilha
Sashimi de frutas coloridas,
sorvete de tangerina, granola
de cereais

Arroz-doce com leite de arroz,
alperce, passas, améndoa e
canela

Trifle de banana, biscoito de
améndoa bioldgico, manteiga
de amendoim e molho de
chocolate






MENU CRIANCA

ENTRADAS

Creme de legumes da horta com fio de azeite virgem @
Salada de tomate chuchu com gueijo mozarela e azeite
de manjericao

Folhado de salchicha com gueijo, molho de tomate

PRATO PRINCIPAL

Pedacinhos de peito de frango panados, batatas fritas,
alface, tomate

Douradinho de pescada com arroz de tomate
Esparguete com molho bolonhesa e queijo
Hamburguer de quinoa com molho de tomate e pure
de batata @

SOBREMESA

Mousse de chocolate negro com marshmallow e palito
La Reine @)

Trilogia de gelado com chantilly e molho de chocolate @
Espetadinhas de fruta fresca com molho de morango @

BEBIDAS
Refrigerantes, sumos, agua mineral

Menu 3 pratos - 50% do preco do menu escolhido

pelos adultos por crianca
(entrada, prato principal, sobremesa)

@ Prato Vegetariano







BARBECUE BUFFET

Pestana Viking

Numero minimo de pessoas: 30

BAR DE SALADAS

Alface, tomate, milho doce, cenoura, pimentos,
rdcula, pepino

Coracdes de alface romana com molho César, queijo
parmesao e croutons

Salada de couve roxa com vinagre de mel, améndoas
torradas

Salada de tomate chucha com mozarela e azeite de
ervas aromaticas

Salada de batata com maionese de mostarda de Dijon,
cornichon e cebolinho

Salada de coleslaw de couve de repolho, cenoura com
maionese de citrinos

Salada de cuscuz mediterranico, passas de uvas e
hortela

Molhos, vinagretes e condimentos

ENTRADAS

Salmao do Atlantico fumado com limao e alcaparras
pPdo de alho

Terrina de pato, compota de cebola roxa e tosta de
brioche

Presunto Ibérico “9 meses de cura” com meldo
Legumes mediterranicos grelhados com azeite de

tomilho
SOPA

Refrescante gaspacho de tomate a espanhot
Creme de ervilhas com hortela

90,00€ por pessoa com bebidas incluidas

PRATOS PRINCIPAIS

Filete de salmao grelhado com manteiga de lima
Lombo de corvina com azeite de coentros e alho
Entrecosto de porco com mel, soja e sementes
sesamo

Franguinho a Guia com piripiri

Salsicha de churrasco

Costeletas de borrego com molho de menta
Macarocas de milho grelhadas com molho de
manteiga de amendoim

Misto de legumes assados com alecrim
Batata assada na prata com creme de alho e ervas
aromaticas

Batatas fritas

Arroz basmati

SOBREMESAS

Bolo floresta negra

Tiramisu

Mousse de chocolate negro

Cheesecake de frutos vermelhos

Crumble de maca com passas de uva e canela
Profiteroles recheados com chantilly e molho de
chocolate

Tarte de limdo

Variedades de frutas frescas laminadas

BEBIDAS

Vinho Tinto, Branco e Rosé selecdo Pestana
Cerveja, refrigerantes, agua

Cafeé &cha

Prato Vegetariano



BARBECUE BUFFET PREMIUM

SALADAS

Alface, tomate, milho doce,
cenoura, pimentos, rucula,
pepino

Coracdes de alface romana com
molho César, queijo parmesdo e
croutons

Salada tropical com abacaxi,
camarao, manga e molho calypso
Fusillicom salmao fumado,
azeitonas, tomate bebé,
alcaparras e aneto

Salada de tomate chucha com
mozarela e azeite de ervas
aromaéticas @)

Salada Grega com queijo fetae
coentros @

Salada coleslaw de couve
repolho, cenoura com maionese
de citrinos @)

Molhos, vinagretes e
condimentos

SOPA

Sopa fria de meloa com gueijo
creme e horteld @

Creme de cogumelos com azeite
de cebolinho e chips de bacon

110,00€ por pessoa
com bebidas incluidas

Pestana Alvor Praia e Pestana Vila Sol

ENTRADAS

Cogumelos salteados a la plancha
com sésamo e vinagre balsamico @)
Fatias finas de rosbife com

espargo verde e molho tartaro
Carpaccio de salmao com azeite
virgem, lima, azeitonas, pimentos e
coentros

Presunto Ibérico “9 meses de cura”
com melao

Legumes mediterranicos

grelhados com azeite de tomilho @

PRATOS PRINCIPAIS

Espetada de lulas e camarao com
limdo

Filete de salmao marinado com
mel, soja, alho

e sementes sésamo

Picanha com flor de sal e abacaxi
caramelizado

Piano de porco com molho
barbecue e alecrim

Franguinho a Guia com piripiri
Costeletas de borrego com ervas
de Provenca

Salchicha de churrasco
Macarocas de milho grelhadas
com manteiga de manjericao @
Tomate e curgetes assadas com
tomilho @

Cremoso esparregado de
espinafres com noz moscada
Feijdo preto com cominho
Farofa de bacon e alho

PRATOS PRINCIPAIS

Batatinha miuda alourada no forno
com alho e ervas frescas

Batatas fritas com orégaos @
Arroz Basmati @)

SOBREMESAS

Mousse de chocolate com pepitas
de améndoa

Leite-creme caramelizado com
frutos vermelhos

Pastel de nata com canela
Cheesecake de frutos vermelhos
Bolo floresta negra

Profiteroles recheados com
chantilly e molho de chocolate
Tarte de limao

Tiramisu

Variedades de frutas frescas
laminadas

BEBIDAS

Vinho Tinto, Branco e Rosé selecdo
Pestana

Cerveja, refrigerantes, dagua

Cafeé &cha

@ Prato Vegetariano



BUFFET GALA PREM[UM

SALADAS

Alface, tomate, milho doce,
cenoura, pimentos, rucula,
pepino

Polvo a algarvia

Salada de lavagante e camarao,
molho cocktail, tomate, abacate
e folhas de espinafre

Salada de grao com bacalhau
desfiado e ovo cozido

Legumes mediterranicos
assados com balsédmico, nozes e
pistachos

Salada de batata-doce com
salmao fumado e o seu caviar
Salada de alcachofra e palmito,
rucula e vinagrete de azeite e
laranja @)

Molhos, vinagretes e
condimentos

SOPA

Aveludado de espargos verdes
com azeite de trufa negra e po
de presunto

Sopa fria de curgete e queijo
fresco, aromatizada com
hortela @

Croutons de pao escuro

110,00€ por pessoa com
bebidas incluidas

)y MinimMmo de pessoas: 3

ENTRADAS

Tartaro de atum e vieras com
manga, ovos de codornizes
servido com baguete francesa
Pasta de sapateira com pickles e
tostinhas

Mexilhao marinado a portuguesa,
tomate, pimentos, coentros,
cebola e azeite extra virgem
“Carpaccio” de carne de novilho
em fatias finas, regado com
azeite extra virgem, limao e
flocos de parmesao.

Strudel de alheira, cogumelos e
espinafre em massa folhada com
molho gribiche

PRATOS PRINCIPAIS

Espetada de tamborilem manta
de bacon e chourico, molho de
Champanhe, legumes coloridos e
tomate cereja

Arroz cremoso de cherne e
gambas com coentros

Perna de pato confitado, pure de
batata-doce com ameixa e
tomate confitado com tomilho
Lombo de novilho com foie gras,
molho de vinho do Porto.
Tortellini com ricota e molho de
nozes @)

O grupo e as bebidas

PRATOS PRINCIPAIS

Arroz selvagem de frutos secos @
Batata gratinada @)

Batatas assadas no forno com ervas
de provincia e paprika @)

Estufado de couve lombardo e
abobora @)

Misto de legumes ao vapor com
azeite de salva @

SOBREMESAS

Tarte de frutas

Profiteroles recheados, molho de
chocolate

Bolo de coco

Delicias de frutos vermelhos
Cheesecake de maracuja
Churros com acucar de canela e
molho de baunilha

Torta de maracuja

Mousse de chocolate branco
Pudim abade de priscos

Fruta exotica laminada

Selecdo de gelados

BEBIDAS

Vinho Tinto, Branco e Rosé selecdo
Pestana

Cerveja, refrigerantes, agua

Cafe &cha

@ Prato Vegetariano
ncluidas



ESTACOES

ESTACAO DE MARISCOS

Bar de ostras abertas ao natural,
vinagreta de framboesa e gengibre,
tiras de pdo de 8 cereais barrado de
manteiga

Camarao cozido com flor de sal
Mexilhdes meia concha marinados
com molho virgem

Sapateira recheada

Ameijoas a Bulhao Pato

Tostinhas, limdo, molho aioli e
molho mil llhas

32,00€ por pessoa
ThOO de servico de reposicao

TABUA DE QUEIJOS

Variedade de 8 gueijos nacionais e
internacionais acompanhados por:
Grissinis, tostas, bolachas de dgua e
sal, variedade de pao, mel, compotas
e chutney

Uvas e frutos secos

18,00€ por pessoa
ThOO de servico de reposicao

ESTACAO DE LEITAO

Leitdo assado no forno de lenha,
batata frita, laranja e molho
pimenta preta.

18,00€ por pessoa
ThOO de servico de reposicao

nero minimo de pessoas: 30

CARNES FRIAS

Presunto Iberico curado 9 meses
inteiro

Chourico de carne e morcela
Chouricdo, linguica picante e paiola
Azeitonas, pickles cornichons,
mostarda e azeites aromatizados
Variedade de pao

15,00€ por pessoa
10O de servico de reposicao

ESTAGCAO DE GELADOS

Selecdo de 3 sabores a escolha
(Baunilha, caramelo, chocolate,
morango, nata, stracciatella, limao)
Cones de bolacha e guarnicoes

11,00€ por pessoa
10O de servico de reposicao

KIDS STATION

Estacao de algoddo doce
Estacao de pipocas doces
Fonte de chocolate

Com marshmallow, fruta e
churros

100,00€ por hora

O mesmo para todo o grupo e as bebida

& COMPLEMENTOS

SOBREMESAS

Fonte de chocolate com
marshmallow, fruta e churros
Selecdo de gelados: 3 sabores
Brigadeiro de chocolate

Bolo de améndoa

Torta de alfarroba

Red velvet

Leite creme

Fruta laminada

17,00€ por pessoa
ThOO de servico de reposicao

COMPLEMENTOS BBQ
Picanha na grelha

7,00€ por pessoa

Maminha na grelha
6,50€ por pessoa

Costeleta de borrego
6,50€ por pessoa

Porco no espeto (minimo 60pax)
17,50€ por pessoa

Peixe da nossa costa
sob consulta

Camarao tigre
12,00€ por pessoa

Suplemento show cooking
5,00€ por pessoa

s estao incluidas



CEIA

CEIAA

Creme de vegetais com fio de
azeite e croutons @)

Rissois de camarao
Croquetes de carne

Pastéis de bacalhau
Chamucas de legumes

14,50€ por pessoa

CEIAB

Wrap de salmao com pepino e
queijo fresco

Azinhas de frango com molho
barbecue

Mini cachorro

Crudites com molhos
diversos

17,50€ por pessoa

CEIAC

Creme de tomate com manjericao
e croutons

Pizza Marguerita @)

Pao com chourico

13,50€ por pessoa

CEIAD

Aveludado de abobora com as suas
sementes @

HUmMus de grao-de-bico @)

Baba ghanoush

Tapenade

P&o de sésamo @

14,50€ por pessoa

@ Prato Vegetariano






COCRKTAILS & APERITIVOS

COCKTAIL APERITIVOS |

Vinho do Porto

Porto Tonico

Vinho Branco Selecdo Pestana Vinho
Tinto Selecdo Pestana

Espumante Selecdo Pestana

Sumo de laranja natural
Refrigerantes, dgua e cerveja

12,50€ por pessoa
Thora

COCKTAIL APERITIVOS 1I

Gin Ténico

Aperol Spritz

Buck s Fizz

Vinho Branco Selecao Pestana Vinho
Tinto Selecdo Pestana

Espumante Selecdo Pestana

Sumo de laranja natural
Refrigerantes, agua e cerveja

16,50€ por pessoa
Thora

COCKTAIL APERITIVOS Il
Vinho Branco Premium

Vinho Tinto Premium Champanhe

Porto Tonico

Espirituosas Premium (Gin, Rum,
Vodka, Whisky)

Cocktail Bar (5 cocktails a
selecionar)

Refrigerantes, dgua e cerveja

27,50€ por pessoa
Thora

PACOTE BEBIDAS REFEICAO
VINHOS PREMIUM

Vinho Branco - Planalto, Douro
Vinho Tinto - Paga Figos, Douro
Cerveja, refrigerantes, agua
Caféecha

9,00€ por pessoa
Suplemento

BAR

Vinho Branco Selecdo Pestana
Vinho Tinto Selecdo Pestana
Espumante Selecdo Pestana
Gin

Vodka

Rum

Whisky

Licor Beirao

Carolans

Vinho do Porto

Cerveja

Sidra

Refrigerantes

Cocktails: Caipirinha, Mojito,
Daiquiri

22,00€ por pessoa

12 hora

15,00€ por pessoa
22 hora



Os precos apresentados sdo por
pessoa, em euros e incluem IVA a
taxa legal em vigor. Os precos estdo
sujeitos a alteracdes sem aviso
prévio e sujeitos a confirmacao. O
valor minimo de faturacdao por
adulto € de 150,00¢€.

O numero final de convidados devera
ser indicado até 30 dias antes do
evento.

Os espacos estao sujeitos a uma taxa

de aluguer (sob consulta) e incluem:

» Cadeirascom capa branca

+ Estacaode aguasaromatizadas

* Mesa de cerimonia com
atoalhado branco

* Set up de banquete com
atoalhado branco

Prova de menu:

* Destinada a 2 pessoas na escolha
da opcao Set Menu

* 50% do valor do menu sera
cobrado a acompanhantes

+ Marcacdo da data da prova e
envio das respetivas escolhas de
menu com o minimo de 15 dias de
antecedéncia

COMIDAS & BEBIDAS

O menu final devera ser informado
com um minimo de 30 dias de
antecedéncia.

Criancas dos O aos 3 anos nao
pagam.

CONDICOES GERAIS

Criancas dos 4 aos 12 anos
beneficiam de um desconto de 50%
sobre o menu escolhido.

Por motivos de salde e segurancga
alimentar, nao e permitido
entrada/saida de produtos
alimentares trazidos do exterior. A
Unica excecdo sera o Bolo de Noivos,
sendo o transporte e consumo do
mesmo da inteira responsabilidade
do cliente. Sera solicitada a
assinatura de um termo de
responsabilidade.

Refeicdes para wedding planners e
fornecedores contratados mediante
pagamento adicional.

Sera disponibilizada uma reunido
com o Chefe de cozinha para
eventuais personalizacdes ao Menu
escolhido ou apresentar alternativas
vegetarianas, a alergénios ou
religiosas de acordo com 0S seus
requisitos.

ALOJAMENTO

Inclui codigo com 10% de desconto
sobre as tarifas disponiveis no
Website Pestana acumulavel com
todas as ofertas em vigor.

Valido para reservas efetuadas ateé a
data do casamento; estadias entre 1
semana antes e 1semana depois.
Codigo disponivel para reservas na
unidade reservada para o evento.

SERVICOS ADICIONAIS

Servicos  adicionais  tais como
animacao, floristas, cabeleireiros,
maquilhadores, decoracoes,
babysitting, servicos transfer,
fotografia & video, entre outros,
serao recomendados 0S NOSSOS
parceiros previamente selecionados.
Todos os servicos externos
contratados pelos noivos, deverao
ser informados com o minimo de 15
dias e aprovados pelo Hotel.

Devera ser informado o tipo de
servico e os respetivos contactos.

O local de cargas e descargas devera
ser sempre a zona de servico do
Hotel.

O Hotel reserva-se no direito de nao
autorizar qualguer servico adicional
que nao tenha sido previamente
informado e autorizado.

Musica permitida até as OOHQO.

POLITICA DE PAGAMENTO

Para garantir a reserva da data, um
deposito nao reembolsavel de 30%
do valor total.

Devera ser efetuado com 45 dias de
antecedéncia um pagamento de 50%
do valor total.

Devera ser efetuado com 15 dias de
antecedéncia um pagamento dos
restantes 20% do valor total.

Sera solicitado um cartao de crédito
na reunido final de preparacao para o
evento para eventuais consumos
extras durante o dia.

Caso 0s pagamentos nao sejam
efetuados conforme os termos
acima mencionados, e} Hotel
reserva-se o direito de cancelar a
reserva do evento.

POLITICA DE CANCELAMENTO

« Até 90 dias antes do casamento
serad debitado 25% do valor total.

« Até 60 dias antes do casamento
sera debitado 50% do valor total.

« Até 30 dias antes do casamento
sera debitado 75% do valor total.

« Até 15 dias antes do casamento
sera debitado 100% do valor total.

« Até 15 dias antes do casamento
deverda ser indicado o numero
final de convidados, ou serad
cobrado o ultimo numero de
convidados informado.

DANOS

O Hotel reserva-se no direito de ser
indemnizado por danos ou prejuizos
causados por convidados.

Os custos de reparacdo ou
substituicdo de bens do Hotel
resultantes de danos ou extravio
serao debitados ao cliente ainda que
a responsabilidade seja de um
convidado.

O Hotel ndo se responsabiliza por
perdas, danos de terceiros ou
extravios de qualquer material
deixado pelos convidados durante e
apos o evento.

Os bens deixados no Hotel devem
ser recolhidos nas 24 horas
seguintes ao fim do vento, apos este
periodo o Hotel ndao se
responsabiliza.
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CONTACTOS

EMAIL: eventos.algarve@pestana.com

TELEFONE:
(+351) 282 400 908
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