


COCKTAIL STUDIO 54 VIP

Champanhe 

Martini 

Gin

Cerveja

Porto Branco

Cocktail temático

CANAPÉS

Shot cremoso de cogumelos shiitake

Tempura de camarão com maionese de romã

Croquete de pato com molho agridoce

Ceviche de robalo com esferas de limão

Novilho com amendoim e malagueta

Tártaro de abacaxi laqueado com pimenta-rosa



JANTAR

Camarão-tigre e ceviche de vieira com algas e pickle de 

beterraba Chioggia

Filete de linguado com batata-doce violeta, romanesco e molho 

de champanhe rosé

Lombinho de vitela com foie gras, crumble de cogumelos, 

crocante de massa folhada com presunto e molho Madeira

SOBREMESA

Dueto de chocolate, framboesa, champanhe e pintura de ouro



CEIA

Croissant com presunto de porco preto
Pão com chouriço

Brioche com fiambre de aves fumado
Pão de sementes com salmão fumado e queijo creme

Caldo verde com chouriço de Barrancos

DOCES E FRUTAS

Pastéis de nata
Tarte de amêndoa

Bolo-Rei
Seleção de fruta fresca



VINHO BRANCO

Quinta Carvalhais Encruzado Dão

VINHO TINTO

Meruge Douro

BAR ABERTO

Gin

Whisky

Rum

Vodka

Cerveja

Vinho

Espumante

Seleção de shots clássicos



2027
Av. Dom Carlos I

2750 - 310 
Cascais

fo.pousadacascais@pestana.com
+351 21 481 43 00

REVEILLON
P R O G R A M A Ç Ã O

P E S T A N A  C I D A D E L A  C A S C A I S

31 DEZEMBRO
19H - 20H

WELCOME
COCKTAIL

31 DEZEMBRO
20H

JANTAR

31 DEZEMBRO
23H55

FOGO DE
ARTIFÍCIO

01 JANEIRO
00H15

DISCOTECA
BAR ABERTO

CEIA





COCKTAIL STUDIO 54 VIP

Champagne 

Martini 

Gin

Beer

White Port

Thematic Cocktail

CANAPES

Creamy shiitake mushroom shot

Shrimp tempura with pomegranate mayonnaise

Duck croquette with sweet and sour sauce

Sea bass ceviche with lemon pearls

Beef with peanut and chili

Glazed pineapple tartar with pink peppercorn



DINNER

Tiger prawn & scallop ceviche with seaweed and pickled Chioggia 

beet

Sole fillet with purple sweet potato, romanesco, and rosé 

champagne sauce

Veal tenderloin with foie gras, mushroom crumble, crispy puff 

pastry with cured ham and Madeira sauce

DESSERT

White and dark chocolate duo with raspberry and champagne, 
finished with edible gold paint



LATE NIGHT SUPPER

Croissant with Iberian cured ham
Traditional Portuguese chorizo bread

Brioche with smoked poultry ham
Seeded bread with smoked salmon and cream cheese

Caldo Verde (traditional collard green soup) with Barrancos 
cured chorizo

SWEETS & FRUIT

Pastel de nata
Almond tard

Bolo-Rei (Traditional Portuguese christmas cake)
Fresh seasonal fruit selection



WHITE WINE

Quinta Carvalhais Encruzado Dão

RED WINE

Meruge Douro

OPEN BAR

Gin

Whisky

Rum

Vodka

Beer

Wine

Sparkling Wine

Selection of classic shooters



2027
Av. Dom Carlos I

2750 - 310 
Cascais

fo.pousadacascais@pestana.com
+351 21 481 43 00

REVEILLON
S C H E D U L E

P E S T A N A  C I D A D E L A  C A S C A I S

31 DECEMBER
19H - 20H

WELCOME
COCKTAIL

31 DECEMBER
20H

DINNER

31 DECEMBER
23H55

FIREWORKS

01 JANUARY
00H15

DISCO
OPEN BAR

LATE-NIGHT
SUPPER
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