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Menu I

ENTRADAS | STARTERS

CAPPUCCINO DE CASTANHAS
Espuma de coco e delicado aroma de erva-doce

CHESTNUT CAPPUCCINO
Coconut foam and a delicate hint of fennel

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

MIL-FOLHAS DE BACALHAU
Couve penca, mousse de grão e molho de alho doce

CODFISH MILLE-FEUILLE
Portuguese cabbage, chickpea mousse and sweet garlic sauce

SOBREMESAS | DESSERTS

TARTE DE LIMÃO MERENGADA
Molho de bagas silvestres
LEMON MERINGUE TART

Wild berry sauce

Petit Fours
Café e outras infusões  | Coffee and other infusions

Preço por pessoa | Price per person 57,00€ 

Menu para mínimo de 20 pessoas | Menu available for a minimum of

20 guests

Ofertas Exclusivas*
50 participantes pagos – 1 voucher de Refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção.

100 participantes pagos – 1 voucher para 1 noite, mediante disponibilidade.
Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

Exclusive Offers*
50 paying participants – 1 Dining Voucher for 2 people, including beverages from our selected range.

100 paying participants – 1 complimentary overnight stay, subject to availability.
Offers valid at the event hotel, subject to availability and excluding special dates and blackout periods.

.



Menu II

ENTRADAS | STARTERS

CONSOMMÉ DE FAISÃO
Tortellini de cogumelos e delicadas pérolas de sagu coloridas

PHEASANT CONSOMMÉ
Mushroom tortellini and delicate colorful sago pearls

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

SURF & TURF DE VITELA E CARABINEIRO
Rösti de figos, pudim de legumes e elegante molho de vinho da Madeira

VEAL AND SCARLET PRAWN SURF & TURF
Fig rösti, vegetable flan and refined Madeira wine sauce

SOBREMESAS | DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE DE BAUNILHA DE SÃO TOMÉ
Caramelizado ao momento com açúcar demerara

SÃO TOMÉ VANILLA CRÈME BRÛLÉE
Freshly caramelised with demerara sugar

Petit Fours
Café e outras infusões  | Coffee and others infusions

Preço por pessoa | Price per person 64,00€ 

Menu para mínimo de 20 pessoas | Menu available for a minimum of 20 

guests

Ofertas Exclusivas*
50 participantes pagos – 1 voucher de Refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção.

100 participantes pagos – 1 voucher para 1 noite, mediante disponibilidade.
Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

Exclusive Offers*
50 paying participants – 1 Dining Voucher for 2 people, including beverages from our selected range.

100 paying participants – 1 complimentary overnight stay, subject to availability.
Offers valid at the event hotel, subject to availability and excluding special dates and blackout periods.

.



Menu III

ENTRADA | STARTER

TERRINA DE CAÇA E FOIE GRAS
Envolta em delicada folha de couve, bouquet de alfaces sazonais e vinagrete 

de avelã torrada
GAME AND FOIE GRAS TERRINE

Wrapped in delicate cabbage leaf, served with seasonal lettuce bouquet and 
toasted hazelnut vinaigrette

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

WELLINGTON DE TAMBORIL
Arroz selvagem, espargos ao vapor e elegante molho de Champagne

MONKFISH WELLINGTON
Wild rice, steamed asparagus and Champagne sauce

Ou | Or

COSTELETAS DE BORREGO EM CROSTA DE PINHÕES
Batata lionesa e redução de Moscatel Roxo

LAMB CHOPS WITH A PINE NUT CRUST
Lyonnaise potatoes and Muscat wine reduction

SOBREMESAS | DESSERTS

TRUFA DE CHOCOLATE NEGRO
Folha de ouro e delicado molho trufado

DARK CHOCOLATE TRUFFLE
Gold leaf and delicate truffle-infused sauce

Petit Fours
Café e outras infusões  | Coffee and others infusions

Preço por pessoa | Price per person 70,00€ 

Menu para mínimo de 20 pessoas | Menu available for a minimum of 20 

guests 

Ofertas Exclusivas*
50 participantes pagos – 1 voucher de Refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção.

100 participantes pagos – 1 voucher para 1 noite, mediante disponibilidade.
Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

Exclusive Offers*
50 paying participants – 1 Dining Voucher for 2 people, including beverages from our selected range.

100 paying participants – 1 complimentary overnight stay, subject to availability.
Offers valid at the event hotel, subject to availability and excluding special dates and blackout periods.

.



Menu IV

ENTRADA | STARTER

AVELUDADO DE MARISCO
Salicórnia flamejada em Armagnac

SHELLFISH VELOUTÉ
With samphire flambéed in Armagnac

PRATO PRINCIPAL | MAIN COURSE

CANELONI DE ROBALO E RICOTA GRATINADO
Envolvido em delicado molho de estragão

SEABASS AND RICOTTA CANNELLONI AU GRATIN
Finished with a delicate tarragon sauce

Ou | Or

LOMBINHO DE PORCO PRETO ASSADO
Ragout de castanha e marmelo, servido com molho de romã

ROASTED IBERIAN PORK TENDERLOIN
Chestnut and quince ragout, served with pomegranate sauce

SOBREMESAS | DESSERTS

TARTE TATIN DE MAÇÃ TÉPIDA
Acompanhada por gelado de baunilha

WARM APPLE TARTE TATIN
Served with vanilla ice cream

Petit Fours
Café e outras infusões  | Coffee and others infusions

Preço por pessoa | Price per person 75,00€ 

Menu para mínimo de 20 pessoas | Menu available for a minimum of 20 guests

Ofertas Exclusivas*
50 participantes pagos – 1 voucher de Refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção.

100 participantes pagos – 1 voucher para 1 noite, mediante disponibilidade.
Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

Exclusive Offers*
50 paying participants – 1 Dining Voucher for 2 people, including beverages from our selected range.

100 paying participants – 1 complimentary overnight stay, subject to availability.
Offers valid at the event hotel, subject to availability and excluding special dates and blackout periods.



SALADAS E ENTRADAS | 
SALADS & STARTERS

BETERRABA MARINADA
Maçã, iogurte e pistácio 

MARINATED BEETROOT
Apple, yogurt and pistachio

POLVO 
Com tomate cherry e ervas aromáticas e Batata-doce assada 

OCTOPUS 
With cherry tomatoes and aromatic herbs Roasted sweet potato

SALMÃO FUMADO
Funcho fresco e manga

SMOKED SALMON
Fresh fennel and mango

PRESUNTO CURADO
Papaia fresca

CURED HAM
Fresh papaya

CEVADINHA PERLADA
Legumes de raiz e tofu

PEARL BARLEY
Root vegetables and tofu

CAMARÃO COM ALFACE ROMANA
Croûtons e molho de anchovas

SHRIMP WITH ROMAINE LETTUCE
Croutons and anchovy dressing

ROSBIFE
Espargos verdes

ROAST BEEF
Green asparagus

SOPA | SOUP

CREME DE COGUMELOS SILVESTRES
Azeite de trufa branca de Alba

WILD MUSHROOM VELOUTÉ
Alba white truffle oil

BUFFET
(Menu para mínimo de 35 pessoas 

Menu available for a minimum of 35 guests )

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN COURSES

BACALHAU À MODA DA TIA ALICE
Gratinado com camarão

CODFISH “À LA TIA ALICE”
Au gratin with shrimp

PERNIL DE PORCO FUMADO ASSADO
Lacado com mel de especiarias, batatinhas douradas e cebolinhas assadas no 
sal

ROASTED SMOKED PORK SHANK
Glazed with spiced honey, served with golden baby potatoes and salt-roasted 
pearl onions

SOBREMESAS NATALÍCIAS | 
CHRISTMAS DESSERTS

BOLO-REI E BOLO-RAINHA
TRADITIONAL KING AND QUEEN CAKES

PUDIM ABADE DE PRISCOS
ABADE DE PRISCOS PUDDING

DELÍCIA DE FRUTOS VERMELHOS
RED BERRY DELIGHT

PANNA COTTA DE MANGA
MANGO PANNA COTTA

TARTE CLAFOUTIS TROPICAL
TROPICAL CLAFOUTIS TART

TORTA DE CENOURA
CARROT SWISS ROLL

TRONCO DE NATAL
TRADITIONAL CHRISTMAS YULE LOG

SELEÇÃO DE FRUTAS FRESCAS LAMINADAS
SELECTION OF SLICED SEASONAL FRUITS

PETIT FOURS
Café e outras infusões |
Coffee and others infusions



PREÇO | PRICE
Saladas| Entradas| Sopa | 1 Prato Principal

Salads| Starters| Soup |1 Main Course

Preço por pessoa | Price per person: 80,00€ por pessoa

Saladas| Entradas| Sopa | 2 Pratos Principais
Salads| Starters| Soup |2 Main Courses

Preço por pessoa | Price per person: 84,00€ por pessoa

Ofertas Exclusivas*
50 participantes pagos – 1 voucher de Refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção.

100 participantes pagos – 1 voucher para 1 noite, mediante disponibilidade.
Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

Exclusive Offers*
50 paying participants – 1 Dining Voucher for 2 people, including beverages from our selected range.

100 paying participants – 1 complimentary overnight stay, subject to availability.
Offers valid at the event hotel, subject to availability and excluding special dates and blackout periods.

.

BUFFET



SUPLEMENTO BEBIDAS NÃO ALCOÓLICAS | NON-ALCOHOLIC BEVERAGE SUPPLEMENT

Sumos e refrigerantes, água mineral com e sem gás
Juices and soft drinks, still and sparkling mineral water

15,00€ por pessoa|per person

SUPLEMENTO BEBIDAS  I  | BEVERAGE SUPPLEMENT I

Vinhos branco e tinto selecção Pestana Palace Água mineral, cerveja e refrigerantes 
Pestana Palace selection of white and red wines Mineral water, beer and soft drinks

20,00€ por pessoa|per person

SUPLEMENTO BEBIDAS  II  | BEVERAGE SUPPLEMENT II
Vinho branco BSE- Setúbal , Vinho tinto –Periquita – Setúbal 

Água mineral, cerveja e refrigerantes
White Wine: BSE, Setúbal, Red Wine: Periquita, Setúbal, 

Mineral water, beer and soft drinks
32,00€ por pessoa|per person

SUPLEMENTO BEBIDAS  III | BEVERAGE SUPPLEMENT III
Vinho branco – Herdade dos Grous– Alentejo, Vinho tinto – Vinha Grande– Douro

Água mineral, cerveja e refrigerantes
White Wine: Herdade dos Grous, Alentejo, Red Wine: Vinha Grande, Douro

Mineral water, beer and soft drinks
41,00€ por pessoa |per person



COMPLEMENTOS | COMPLEMENTS

BUFFET NATALÍCIO DE SOBREMESAS | CHRISTMAS DESSERT BUFFET
Recomendamos para grupos a partir de 30 pessoas  | Recommended for groups of 30 guests 

or more
Preço por Pessoa | Price per Person  €19.00

TÁBUA  DE QUEIJOS   | CHEESE  TABLE SELECTION
Crackers, variedade de pães e tostas, acompanhados por compotas caseiras | Crackers, 

assorted breads and toasts, served with homemade jams
Preço por Pessoa | Price per Person  €19.00

Uma celebração dos sabores da época, onde a tradição natalícia se encontra com a elegância
contemporânea, numa experiência gastronómica concebida para momentos de partilha 

inesquecíveis.
A celebration of the season's finest flavours, where Christmas traditions meet contemporary 

elegance in
a dining experience designed for memorable festive gatherings.



CONDIÇÕES/ CONDITIONS
OFERTAS EXCLUSIVAS / EXCLUSIVE OFFERS

+ 50 Participantes/pagos – 1 Voucher de Refeição para 2 pessoas, com Bebidas da nossa Seleção.
+50 Paid Participants – 1 Meal Voucher for 2 People, including Drinks from our Selection.

+ 100 Participantes/pagos – 1 Voucher de 1 Noite mediante disponibilidade.
100+ Paid Participants – 1 One-Night Stay Voucher, subject to availability.

*Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas 
especiais.

Offers valid at the event location, subject to availability and excluding special dates.

DEPÓSITOS / DEPOSITS
1º Depósito (não reembolsável) – 15% (7 dias após a confirmação).
1st Deposit (non-refundable) – 15% (within 7 days of confirmation).

2º Depósito – 40% do total (3 meses antes).
2nd Deposit – 40% of the total (3 months prior).
3º Depósito – 35% (entre 1 mês e 15 dias antes).

3rd Deposit – 35% (between 1 month and 15 days prior).
4ª Depósito – 10% (até uma semana antes).

4th Deposit – 10% (up to one week prior).

PAGAMENTOS / PAYMENTS
Os eventos terão de ser 100% pré-pagos e, enviado o comprovativo para o Coordenador de Evento.

No caso de haver pedidos extra no decorrer do evento é obrigatória a assinatura legível do cliente no
talão do pedido e pagamento no final do evento.

Events must be 100% prepaid, with proof of payment sent to the Event Coordinator. Any additional
requests during the event require the client's legible signature on the order slip and must be paid at 

the end of the event.

POLÍTICA CRIANÇAS / CHILDREN’S POLICY
0-3 Gratuito, 4-12 anos 50% do valor.

Children’s Policy: 0-3y free, 4-12y 50% of the total amount.

Todos os valores incluem IVA à taa legal em vigor. 
VAT included at the current legal tax.

RESERVAS | BOOKINGS paulo.rodrigues@pestana.com

mailto:paulo.rodrigues@pestana.com
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