


WELCOME COCKTAL

12€

Espumante e Vinho Branco e Tinto Selecção Pestana Palácio do Freixo,

Chá Natalício, Água

Frutos Secos

Sparkling Wine and White and Red Wine Pestana Palácio do Freixo Selection

Christmas Tea, Water

Dried Fruits

COCKTAIL I

18€

Espumante e Vinho Branco e Tinto Selecção Pestana Palácio do Freixo,

Porto Tónico, Chá Natalício, Água

Creme de Alho Francês

Trouxa de Queijo de Cabra, Figo e Nozes

Tosta de Broa de Milho, Bacalhau e Crumble de Azeitona

Rissol de Leitão

Sparkling Wine and White and Red Wine Pestana Palácio do Freixo Selection,

Port Tonic, Christmas Tea, Water

Leek Cream Soup

Goat Cheese, Fig and Walnut

Cornbread Toast with Cod and Olive Crumble

Suckling Pig Rissol



COCKTAIL II

30€

Espumante e Vinho Branco e Tinto Selecção Sommelier

Kombucha de Gengibre e Yuzu, Gin Tónico e Porto Tónico

Chá Natalício, Água

Tartelete de Paté de Perú e Compota de Mirtilos

Patanisca de Bacalhau com Aioli de Salsa 

Vol-au-vent de Cogumelos, Castanha e Azeite Trufado 

Croquete de Alheira com Maionese de Alho Negro

Polenta Crocante, Abacate e Tomate Seco 

Choux com Mousse de Queijo da Serra

Sparkling Wine and White and Red Wine Sommelier Selection

Ginger and Yuku Kombucha, Gin Tonic and Port Tonic

Christmas Tea, Water

Mushroom, Chestnut and Truffle Olive Oil Vol-au-vent

Crispy Polenta, Avocado and Sun-dried Tomato

Choux with Serra Cheese Mousse

Cod Fritters with Parsley Aioli

Turkey Pâté and Blueberry Jam Tartlet

Alheira Croquette with Black Garlic Mayonnaise



CHRISTMAS IN THE PALACE
(Menu Individual/ Individual Menu)

42€ (1 entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa | 1 starter, 1 main course and 1 main course) 

52€ (1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa | 1 starter, 2 main courses and 1 dessert)

Creme Aveludado de Castanhas e Crocante de Presunto

Chestnut Cream Soup and Crispy Ham

***

Bacalhau Lascado com Crosta de Broa e Ervas, Batata a Murro e Grelos

Codfish with Cornbread and Herbs Crust, Potato and Greens

Lombo de Porco com Uvas Passas e Maçã e Arroz de Enchidos

Pork Loin with Raisins and Apple and Rice with Traditional Sausage

Ravioli de Abóbora com Molho de Parmesão e Sálvia

Pumpkin Ravioli with Parmesan and Sage Sauce

***

Panna cotta de Especiarias Natalicias

Christmas Spice Panna Cotta



SANTA CLAUS IS COMING TO FREIXO
(Menu Individual/ Individual Menu)

45€ (1 entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa | 1 starter, 1 main course and 1 main course) 

55€ (1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa | 1 starter, 2 main courses and 1 dessert)

Carpaccio de Polvo, Rúcula e Gel de Pimento Assado

Octopus Carpaccio with Arugula and Roasted Bell Pepper Gel

***

Bacalhau Confitado, Mousseline de Batata, Salteado de Couve Coração e Pil Pil de Coentros

Confit Codfish, Potato Mousseline, Sautéed Cabage and Coriander Pil Pil

Coxa de Pato, Batata Gratin, Espargos e Jus de Carne com Castanhas e Laranja

Duck Leg, Potato Gratin, Asparagus and Beef Jus with Chestnut and Orange

Risotto de Cogumelos, Lascas de Parmesão e Cebolinho

Mushroom Risotto with Parmesan and Chives

***

Rabanada de Pão Brioche e Gelado de Canela

Portuguese Traditional Brioche Toast and Cinnamon Ice Cream



FREIXO CHRISTMAS COLLECTION
(Menu Individual/ Individual Menu)

55€ (1 entrada, 1 prato principal e 1 sobremesa | 1 starter, 1 main course and 1 main course) 

65€ (1 entrada, 2 pratos principais e 1 sobremesa | 1 starter, 2 main courses and 1 dessert)

Bisque de Marisco

Seafood Bisque

***

Polvo e Couve Portuguesa, Batata Jovem e Molho Vierge

Octopus and Portuguese Cabbage, Potato and Vierge Sauce 

Tornedó de Novilho com Puré Trufado, Bimis e Molho de Arandos

Beef Steak with Truffled Puree, Bimis and Cranberry Sauce

Cevadotto de Courgette e Ricotta

Zucchini and Ricotta Cevadotto

***

Torta de Laranja com Gelado de Baunilha Bourbon

Orange Pie with Bourbon Vanilla Ice Cream



CHRISTMAS ON THE DOURO RIVER
(Buffet)

52€ (1 prato principal | 1 main course) | 62€ (2 pratos principais | 2 main courses)

ESTAÇÃO DE PÃO | BREAD STATION

SALADAS | SALADS

Folhas Verdes com Vinagrette de Citrinos; Salada de Legumes Grelhados, Azeite de Alho e Oregãos; 

Salada Grega; Salada Ceasar; Endivias com Roquefort, Pêra e Nozes; Tabulê de Legumes

Green Leaves with Citrus Vinaigrette; Grilled Vegetable Salad with Garlic and Oregano Olive Oil; 

Greek Salad; Caesar Salad; Endives with Roquefort Cheese, Pear and Walnuts; Vegetable Tabulê

ENTRADAS | STARTERS

Salgadinhos; Trouxa de Queijo Cabra; Trouxa de Alheira; 

Bola de Carnes; Quiche Lorraine; Terrina de Pato e Pickles

Fritters; Goat Cheese Pastry; Alheira Pastry; Meat Pie; Quiche Lorraine; Duck and Pickle Terrine 

PRATOS QUENTES | MAIN COURSES

Creme de Cenoura e Abóbora | Carrot and Pumpkin Cream Soup

Bacalhau Lascado com Broa | Codfish with Cornbread

Arroz de Pato à Moda Antiga | Traditional Duck Rice

Lasanha de Legumes | Vegetables Lasagna

BUFFET DE SOBREMESAS DE NATAL | CHRISTMAS DESSERTS BUFFET



FREIXO CHRISTMAS TALE
(Buffet)

85€ (1 prato principal | 1 main course) | 95€ (2 pratos principais | 2 main courses)

ESTAÇÃO DE PÃO | BREAD STATION

SALADAS | SALADS

Folhas Verdes com Vinagrette de Citrinos; Salada de Legumes Grelhados, Azeite de Alho e Oregãos;
Salada de Quinoa e Romã, Tomate Cherry e Brócolos; Salada de Bacalhau e Grão-de-bico; 

Salada Grega; Salada Ceasar; Tabulê de Legumes
Green Leaves with Citrus Vinaigrette; Grilled Vegetable Salad with Garlic and Oregano Olive Oil; 

Quinoa, Pomegranate, Cherry Tomatoes and Broccoli Salad; Cod and Chickpea Salad;
Greek Salad; Caesar Salad; Vegetable Tabulê

ENTRADAS | STARTERS

Salgadinhos; Trouxa de Queijo Cabra; Trouxa de Alheira; Bola de Carnes; 
Quiche de Frango e Cogumelos Portobello; Tábua de Enchidos 

Fritters; Goat Cheese Pastry; Alheira Pastry; Meat Pie; 
Chicken and Portobello Mushroom Quiche; Charcuterie Board 

PRATOS QUENTES | MAIN COURSES

Bisque de Marisco | Seafood Bisque

Polvo à Lagareiro | Portuguese Roasted Octopus

Wellington, Batata Gratin Dauphinois e Feijão Verde, Jus de Carne e Mostarda Antiga | 
Wellington, Potato Gratin Dauphinois and Green Beans, Meat Jus and Old-Fashioned Mustard 

Lasanha de Cogumelos e Azeite de Trufa | Mushroom Lasagna with Truffle Olive Oil

BUFFET DE SOBREMESAS DE NATAL | CHRISTMAS DESSERTS BUFFET



SUPLEMENTOS | SUPPLEMENTS

SUPLEMENTO DE BEBIDAS I | DRINK SUPPLEMENT I

8€

Águas, Sumos, Refrigerantes, Chá e Café

Water, Soft Drinks, Coffee and Tea

SUPLEMENTO DE BEBIDAS II | DRINK SUPPLEMENT II

16€

Vinhos Branco e Tinto Selecção Pestana Palácio do Freixo, Cerveja

Águas, Sumos, Refrigerantes, Chá e Café

White and Red Wine Pestana Paláico do Freixo Selection, Beer

Water, Soft Drinks, Coffee and Tea

SUPLEMENTO DE BEBIDAS III | DRINK SUPPLEMENT III

25€

Vinhos Branco e Tinto Selecção Sommelier, Cerveja

Águas, Sumos, Refrigerantes, Chá e Café

White and Red Wine Sommelier Selection, Beer

Water, Soft Drinks, Coffee and Tea



SUPLEMENTOS | SUPPLEMENTS

BUFFET DE SOBREMESAS DE NATAL | CHRISTMAS DESSER BUFFETS

15€

Fruta Laminada, Rabanadas, Pudim de Ovos, Bolo Rei, Sonhos, Mousse de Chocolate, 
Arroz-Doce, Pão-de-ló Húmido, Aletria, Leite Creme

Sliced Fruit, Portuguese Traditional Bread Toast, Eggs Pudding, Traditional Dried and Dehydrated Fruits Cake, 
Traditional Fried Dought, Chocolate Mousse, Traditional Rice and Spice Sweet, 

Traditional Creamy Sponge Cake, Traditional Vermicelli, Crème Brûlée

BUFFET DE QUEIJOS | CHEESE BUFFET

18€

Queijo Amanteigado da Serra, Queijo Curado Apimentado, Queijo da Ilha, Brie, Chèvre 
Tostas, Grissini, Uvas, Variedade de Pão e Compotas

Serra Cheese, Spicy Cured Cheese, Island Cheese, Brie, Chèvre
Toast, Grissini, Grapes, Variety of Breads and Jams

BUFFET DE MARISCOS | SEAFOOD BUFFET

42€

Camarão, Percebes, Mexilhão com Molho Verde, Sapateira Recheada

Shrimp, Barnacles, Mussels with Green Sauce, Stuffed Crab



CONDIÇÕES GERAIS | GENERAL CONDITIONS

Para tornar a sua festa de Natal ainda mais especial, oferecemos vouchers para os seus colaboradores:

• 1 voucher de refeição para 2 pessoas, com bebidas da nossa seleção para 50 convidados (pagantes)

• 1 voucher de 1 noite mediante disponibilidade para 100 convidados (pagantes)

Ofertas válidas na unidade do evento, mediante disponibilidade, com salvaguarda de datas especiais

To make your Christmas party even more special, we offer vouchers for your employees:

• 1 meal voucher for 2 people, with drinks from our selection for 50 paying guests

• 1 voucher for 1 night, subject to availability, for 100 paying guests

Offers valid at the event venue, subject to availability, except for special dates

Solicitamos o envio de todos os detalhes – número de convidados, escolha de menu, 
restrições alimentares – até 10 dias antes do evento.

Após confirmação do serviço, poderão ser efetuados cancelamentos sem custos até 48 horas antes do 
evento, no máximo até 10% do número de refeições previamente informadas e confirmadas.

Cancelamentos para além dos limites atrás descritos serão debitados na totalidade.

A duração de serviço está dependente do menu contratado. 
Por cada hora extra é cobrada uma taxa de prolongamento de 550€. 

A intenção de prolongamento do serviço nas Salas Douro e/ou D. Jerónimo além das 24h00 
poderá exigir o bloqueio de quartos. Valor a informar.

We request all the details for the event – ​​number of guests, menu choice, diet restrictions – 
up to 10 days before. After service confirmation, cancellations without charge can be made up to 48 

hours before the event, for 
a maximum of 10% of the number of meals previously informed and confirmed. 

Cancellations beyond the limits described above will be charged in full. 
The service duration depends on the menu contracted. 

For each extra hour, an extension fee of 550€ will be charged. 
The intention to extend the service in the Douro and/or D. Jerónimo Rooms beyond midnight may 

require room blocking. Price to be informed.

Contactos: eventos.porto@pestana.com; vera.silva@pestana.com
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